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◇ 事 件

韩国加强对我国产豆 类 加

工品和茶叶的入境检查 “ ”

8 月 20 日，韩国食品医药品安全处发布消息，因在我国产豆类加工品和茶

叶中检出二氧化硫和甜蜜素超标，韩国将加强对进口我国的豆类加工品和茶叶

中二氧化硫和甜蜜素项目的检查。 

韩国对于二氧化硫和甜蜜素有很详细的规定，豆类和茶叶中均不允许有二

氧化硫使用，而甜蜜素仅仅允许用于水煮豆类，且不允许超过 2.5g/kg。

INTERTEK丨02

◇ Intertek 解决方案

◇ 分 析

二氧化硫

二氧化硫具有漂白性。被一些不法厂商非法用来加工食品，以使食品增白

等。食用这类食品，对人体的肝、肾脏等有严重损伤，并有致癌作用。此外二

氧化硫还能够抑制霉菌和细菌的滋生，可以用作食物和干果的防腐剂。但必须

严格按照国家有关范围和标准使用。

甜蜜素

目前世界上对甜蜜素的安全性仍存在争议。世界上有包括美国、日本等国

在内的 40多个国家仍规定禁止使用甜蜜素作为食品甜味剂。但另有中国、欧盟、

澳大利亚、新西兰、南非等 80 多个国家均允许在食品中添加甜蜜素。

食品行业的甜蜜素超标问题直接造成了我国相关食品的出口受阻。日本是

禁用甜蜜素的国家之一。自 2003 年 1 月起，日本对我输 El 的各类食品实行甜

蜜素命令检查 (即批批检查 )，要求抽检的各类食品不得含有甜蜜素。

RMB
Working days

ISO 5522-1981

GB/T 5009.34

GB/T 5009.97-2003

SN/T1948-2007
600 5

300 5
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◇ 事 件
据媒体报道，国家标准《航空食品安全规范》的起草组专家张同济近日在

上海参加会议时透露，该《规范》已经编写了第二稿，预计明年 6 月完成征

求意见稿，然后送交国家标准化委员会评估中心，最终由卫生部公布。《规范》

将从飞机上食品的原料采购、加工、包装、储运、分发各环节，对各家航空公

司现有的航空食品生产、供应标准进行统一，并将强制性要求全行业执行。

据介绍，《航空食品安全规范》将要求飞机“盒饭”的保质期以小时计算，

从制作完毕到旅客吃下，热食不能超过 36 小时，冷餐不得超过 24 小时。其中，

热食生产完毕后，必须在 4 小时内强制降温至 10℃以下。随后，在 4℃～ 10℃

的低温环境下保存 2 小时。食品分装的环境也有严格要求，须在 12℃以下，分

装过程必须在 45 分钟内完成。成品放入 0℃～ 5℃的冷库，航班起飞前 2 小时

打包装机，在飞机上食品保存不允许超过 15℃。基本原则是上午生产的航食给

下午的航班，下午生产的航食给明天的航班。

此外，针对此前航空公司不清洗飞机上咖啡壶、蓄水桶的传闻，《航空食

品安全规范》将明确每天消毒制度，消毒过程中，餐具表面温度需达到 71℃以上。

餐食也是“节流”渠道

近年来，在航油等运营成本高企的背景下，航空公司方面也是竭力控制成

本，餐食也成了航企“开源节流”的渠道之一。中航协航空食品委员会秘书长

袁耀辉则指出，不管多少公里的航线，国内三大航空公司向北京航空食品公司

订购的正餐标准在 20 元左右。尽管肉价米价都在上涨，但航空公司的订餐价

格却逐年下降。

目前在京广、京沪一些热门航线上各家的运输服务相差不大，除了里程积

分、车辆接送等服务外，航空餐食也成了一些消费者选择航企的考虑因素。有

消费者则建议，航空公司可在订票一栏旁边公开该航班的餐食情况，方便消费

者在价格、时间、餐食等方面做出综合选择。

飞机餐明年将有国标 “ ”

INTERTEK丨04

◇ 事 件

美国出台新规加强动物食品安

全 “ ”
北京时间 10 月 25 日晚间消息，美国食品药品管理局（FDA）周五发布

了人们期待已久的新规则提案，旨在加强宠物食品和动物饲料的安全性。 食

品与药物管理局的统计显示，来自中国的一种鸡肉干自去年 11 月以来造成了

九百只宠物生病，病症包括呕吐，腹泻，肾衰竭甚至造成死亡

在 2007 年美国发生动物食品污染事件，追溯到中国公司在动物食品原料

中加入化学物质三聚氰胺，导致大批动物食品被召回，周五出台的新规则将要

求那些在美国出售宠物食品和动物饲料的企业遵循特定的卫生习惯，并制定详

细的食品安全计划。 

◇ Intertek 解决方案

RMB
Working days

ISO 6579:2002 300 5~7

FDA LIB No.4421
500 HPLC
1000 LC-MS/MS

5

In house  GC 400 5

In house  GC 400 5
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辣椒油竟不含辣椒

台湾大统出产数十种 "黑心油 "被重罚

“花生油不含花生”“辣椒油不含辣椒”,台湾大统长基食品公司（简称“大

统”）日前被查出九成油品是造假“黑心油”。台湾当局卫生福利事务主管部门

针对此案定调：“这不只是食品安全问题，而是刻意的经济犯罪”。

据了解，彰化县政府已被勒令大统彰滨工厂停工，台卫生福利事务主管部

门对大统开罚 2820 万元（新台币，下同），创下台湾单一食品厂遭罚最高金额

纪录。

成立已 36 年的大统是台湾老字号食用油大厂，销售量在台排名第四，市

占率达 10%。负责侦办此案的彰化检方表示，大统年营业额约 15 亿元，其假

油每年可获暴利约 5 亿元。

辣 椒 油 竟 不 含 辣 椒  台 湾 大 统 出 产 数 十 种

“黑心油”被重罚 信息来源：长沙晚报 2013-10-20   

详细链接：http://news.foodmate.net/2013/10/246192.html

媒体称长沙各大品牌盐焗鸡含盐量过高
信息来源：三湘都市报 2013-10-22 

INTERTEK丨06

业内人士揭豆芽加工业内幕：要使用AB
粉等多种粉末 信息来源：青岛早报 2013-10-22 

盐焗鸡是久负盛名的客家菜肴，如今，盐焗鸡被制作成袋装熟食，在各大

商超推广，并受到广大消费者喜欢。

近日，快消周刊记者走访市场，发现长沙各大品牌盐焗鸡都存在钠含量过

高的情况。专家表示，现代人大多钠超标，吃多了可能会引发高血压等疾病。

市场

盐焗鸡钠含量过高

10 月 15 日至 17 日，记者走访长沙华润万家、新一佳、联合一百、蔚然锦

和等大小型超市，发现市场里各品牌盐焗鸡正在热销，但都存在钠含量过高的

情况。

一包 100 克装的无穷盐焗鸡爪，营养成分表中显示，钠含量为

2080mg/100g，营养素参考值为 104%。一包 65 克的无穷盐焗鸡翅，其钠含

量为 1320mg/100g。

“使用 AB 粉加工豆芽，已经有二三十年的历史了，已经成为业内公开的

秘密了。”连日来，早报报道了“加药豆芽”的事情后，21 日有业内人士向记

者揭露行业内幕。记者走访了市区一些蔬菜批发市场发现，曾经公然销售的 AB

粉销声匿迹，业户也是谈之色变。

揭秘 >>>

豆芽加工要加各种粉

“其实使用 AB 粉加工豆芽，不是近几年的事情，已经有二三十年了。”昨

天上午，记者突然接到了一位王先生的电话，在电话那端他向记者揭露了豆芽

加工业的一些内幕。

详细链接：http://news.foodmate.net/2013/10/246429.html

详细链接：http://news.foodmate.net/2013/10/246404.html

http://news.foodmate.net/2013/10/246192.html
http://news.foodmate.net/2013/10/246429.html
http://news.foodmate.net/2013/10/246404.html
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“一个添加了 ' 籽子 ' 的鹅翅膀，一条成年狗吃下后不过数分钟就会暴毙

身亡。”10 月 19 日，凤阳县公安局板桥派出所民警通过深挖细查，成功破获了

一个制作“诱饵”、偷狗、回收等“一条龙”的偷狗团伙。

袋内有 6个捆绑的鹅翅膀

10 月 18 日晚 8 时许，凤阳县公安局板桥派出所所长孙贵宏带领民警像往

常一样前往二铺社区巡逻，当巡逻至二铺街北口附近时，突然发现有两个中年

人骑着一辆红色摩托车在见到警车的瞬间，立即弃车逃跑。

“不好，有情况。”民警立即打开车门，跳下警车，随后追撵，在 100 多米外，

民警最终呈合拢之势将 2 名男子控制。

团伙制售毒狗肉被抓 用氰化钾毒死狗卖
给卤菜店 信息来源：金陵晚报 2013-10-23 

中 酒 协 白 酒 分 会 秘 书 长 ： 年 份 酒 相 关 标
准预计年底或明年年初推出

信息来源：经济日报 2013-10-21  

详细链接：http://news.foodmate.net/2013/10/246257.html

近日有媒体曝光，泸州部分“年份酒”实际是由新酒加入食用酒精和香料，

配上少量陈酿老酒制成。这则消息，使被热炒的年份酒概念再度引发关注。近

年来，商家争相推出名目繁多、价格高昂的年份酒，据中国食品工业协会抽样

调查，目前我国销售额前 100 名的白酒生产企业，近 80% 推出了年份酒

“酒是陈的香”、“百年老酒十里香”，这些流传民间的谚语，反映出在我国

消费者的普遍认知中，白酒存放时间越长越醇厚。一些白酒生产厂家正是看中

了消费者的这种心理，纷纷生产“年份酒”获利。

然而，年份酒的风行也伴随着种种乱象。首先是相关衡量标准和检测手段

缺失。

详细链接：http://news.foodmate.net/2013/10/246569.html

警 惕 H 7 N 7 新 型 流 感 病 毒 可 能 引 发 新 疫

情 信息来源：中国畜牧兽医报 2013-10-22  

INTERTEK丨08

　　秋天来临，公共卫生和临床专业人员提醒，需要防止在今年春天曾一

度困扰并威胁人们的 H7N9 禽流感卷土重来。此时，又有研究人员发现了一种

在我国以前未曾发现的禽流感病毒——H7N7 病毒，这为我国今年秋冬和明年

春季的疫情防治增添了新的变数；同时也意味着我国公众在未来的日子，不仅

要面对 H7N9 禽流感的“复活”，而且要应对 H7N7 新型禽流感的挑战。

发现禽流感病毒 H7N7

　　香港大学的管轶研究小组和汕头大学医学院、深圳市第三人民医院的

研究人员在今年 8 月 21 日的英国《自然》杂志在线发表一篇论文称，研究人

员在追踪 H7N9 病毒的来源时，发现了一种与其平行演变的也能感染哺乳动物

的禽流感病毒 H7N7。尽管这种病毒在世界其他国家出现过并导致了人患病，

但是，在我国尚未出现过，而且在我国发现的 H7N7 病毒还与以前在世界其他

国家发现的 H7N7 病毒有所不同。因此，我国在今年秋冬季节可能要同面对这

两种病毒。这表明，人们可能面临禽流感疫情的多样性和复杂性。

　　今年3月，人感染H7N9禽流感病毒出现后数周，管轶的研究小组从上海

周边鸟类和家禽市场采集样本，包括收集到鸡、鸭、鹅、鸽子、鹧鸪和鹌鹑

等1341只禽鸟类的咽喉和肠道拭子，以及来自鸟类市场的1006份水和粪便样

本。其中，约10%的样本测试结果为流感病毒阳性，15%为H7病毒。

　　研究人员对 H7N9 和 H7N7 两种病毒基因进行测序，并将它们与其他

禽流感病毒株进行比较，发现 H7N9 病毒和 H7N7 病毒是 H7N3 及 H11N9 等

野生欧亚水禽病毒的杂交病毒株。研究人员推测，病毒先在家鸭体内交换了

基因，然后传播到鸡，在后者体内又与一种常见的鸡病毒 H9N2 交换了基因，

从而生成了 H7N9 和 H7N7 两种禽流感病毒。从区域性来看，在山东发现了

H7N9 病毒，在浙江发现了 H7N7 新病毒。

详细链接：http://news.foodmate.net/2013/10/246385.html

http://news.foodmate.net/2013/10/246257.html
http://news.foodmate.net/2013/10/246569.html
http://news.foodmate.net/2013/10/246385.html
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法国公布自来水中农药残留调查结果

信息来源：食品伙伴网 2013-10-21      

详细链接： http://news.foodmate.net/2013/10/246302.html

美国FDA撤销含砷动物饲料许可
信息来源：食品伙伴网 2013-10-23 

据食物中毒通告网消息，近日美国多家组织对 FDA 施压，要求尽快撤销绝

大多数用于鸡、火鸡、猪的含砷动物饲料许可。

鉴于此，美国 FDA 将撤销 101 项含砷动物饲料许可当中的 98 项。

砷属于重金属，会引起胃痛、手脚麻木以及局部麻痹等症状，无机砷被列

为致癌物质，与膀胱癌、肺癌、皮肤癌等癌症相关联。

砷被添加于饲料中，用于促进动物快速育肥，并使得肉品呈现健康的颜色。

近期研究发现，没有致癌性的有机砷在动物组织内会转变成无机砷。目前欧盟、

日本等国家禁止砷用于动物饲料。

INTERTEK丨10

欧盟报告称橄榄油被列为最

易造假食品

信息来源：食品伙伴网 2013-10-21 

橄榄油排黑榜单首位

鳟鱼假冒三文鱼 欧盟草拟 "十大易造假食品黑名单 "

据美国广播公司 19 日报道，欧洲早前爆出 " 马肉充牛肉 " 的风波后，欧

盟草拟报告敦促严打食物造假。不过，在欧盟出炉的报告初稿中，橄榄油及有

机食品等一同列入 "十大易造假食品黑名单 ", 牛肉反而榜上无名。撰写报告的

欧洲议会议员指出，在超市抽查鱿鱼圈，很多不良商人竟以猪大肠鱼目混珠。

为何出报告？ "马肉充牛肉 "事件人心惶惶

年初，欧洲发生震惊社会的 "马肉充牛肉 "食品造假丑闻，造成人心惶惶。

为严打食物造假，欧盟草拟报告打击食品造假。报告根据学术研究、警方记录

和产业咨询结果，列出 "十大易造假食品黑名单 ".

据法国媒体报道，9 月 5 日法国国家食品、环境及劳动卫生署（ANSES）

公布对自来水中农药残留调查结果，该结果将作为法国第二次人口总膳食调查

结果的补充及年度农药残留膳食暴露监测项目的一部分。

法国国家食品、环境及劳动卫生署表示，由于自来水中农药残留含量较低，

将不会影响人口总膳食调查结果。

该研究基于 2007-2009 年间法国卫生部健康调查数据，包括针对 80000

份样品中 501 种农药残留的 570 万次检测结果。224 种农药残留活性成分具有

可用性数据，其中 118 种农药残留由于其理化性质及使用状况，在固体食品中

较少进行监测（如绿麦隆、灭草松、草甘膦等）。ANSES 对剩余 106 种农药残

留物质（锈去津、西玛津、恶霜灵、残杀威、苯霜灵、异丙甲草胺、敌草隆、

氟铃脲等）在自来水中暴露情况进行评估。

详细链接：http://news.foodmate.net/2013/10/246255.html

http://news.foodmate.net/2013/10/246302.html
http://news.foodmate.net/2013/10/246255.html
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关于转发卫生部办公厅 农业部
办公厅“关于绿色食品标签标识
有关问题的复函”的通知(中绿
科[2013]33号)
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信息来源：中国绿色食品发展中心 

INTERTEK丨11

2013-10-22  

各地绿办（中心）：

近日，卫生部办公厅、农业部办公厅联合函复我中心《关于绿色食品标签

标识有关问题的复函》（卫办监督函 []2013）140 号）。该《复函》对获得绿色

食品标志使用权的产品如何在包装上标示执行标准作了权威解释。现将该《复

函》转发你办并通知如下：

一、在绿色食品认证和监管工作中按复函意见执行。中心已颁布的规定与

本《复函》内容不一致的，按本复函规定执行。

二、请你办将该《复函》转发各市、县级绿色食品工作机构和绿色食品企业，

同时转送当地工商、质检等监管部门。

详细链接+附件：http://www.foodmate.net/law/shipin/179704.html

INTERTEK丨12

为加强饲料和饲料添加剂生产企业监督管理，规范企业生产行为，提高产

品质量安全水平，我部将于 2013 年 11 月组织开展饲料和饲料添加剂生产企业

监督检查。现将有关事项通知如下。

一、检查对象

河北省、辽宁省、吉林省、江苏省、安徽省、福建省、江西省、山东省、

河南省、湖北省、湖南省、广东省、重庆市、四川省、云南省、陕西省等 16 个省、

直辖市的 100 家饲料和饲料添加剂生产企业。受检企业由我部确定，检查组分

组情况见附件。

农 业 部 办 公 厅 关 于 开 展 饲 料 和 饲 料 添 加

剂 生 产 企 业 监 督 检 查 工 作 的 通 知 ( 农 办 牧

[2013]34号) 2013-10-21 信息来源：农业部办公厅

详细链接+附件：http://www.foodmate.net/law/shipin/179698.html

详细链接+附件： http://www.foodmate.net/law/shipin/179730.html

食品药品监管总局办公厅关于指定并公布食

品添加剂氨水等产品生产许可检验机构的通

知(食药监办食监一函〔2013〕412号)
2013-10-23 信息来源：国家食品药品监督管理总局 

各省、自治区、直辖市食品药品监督管理局、质量技术监督局，各有关检

验机构：

为进一步加强食品添加剂生产许可工作，根据《中华人民共和国工业产品

生产许可证管理条例实施办法》（国家质检总局令第 130 号），现通知如下：

指定北京市海淀区产品质量监督检验所（国家食品质量安全监督检验中

心）、河北省食品质量监督检验研究院（国家果类及农副加工产品质量监督检

验中心）承担食品添加剂氨水等产品生产许可检验工作（检验机构联系方式见

附件）。

http://www.foodmate.net/law/shipin/179704.html
http://www.foodmate.net/law/shipin/179698.html
http://www.foodmate.net/law/shipin/179730.html
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Intertek FSSC22000
标准内审员视频培训
◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/FSSC22000_video_peixun.html

Intertek视频培训会信息

Intertek 虫害管理及防治
视频培训

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/chonghai_video_peixun.html

Intertek 食品法律法规及预

包装食品标签培训
◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/food_label_video_peixun.html
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Intertek BRC食品标准第六
版内审员视频培训

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_video_peixun.html

INTERTEK丨14

Intertek HACCP食品安
全管理体系内审员视频培训

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/haccp_video_peixun.html

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_IFS_video_peixun.html

Intertek BRC&IFS标准
视频培训

http://www.intertek.com.cn/CourseContent_17_123.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/chonghai_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/food_label_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/haccp_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_IFS_video_peixun.html
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◇ 业务发展：

全国业务联系

◇  地   区 ：

张茜

电话：021-6119 4014

Vivian.q.zhang@intertek.com

乳制品餐饮

卢扬  010-58220580 13601088402

上海 总部   

华南（广州）华东（杭州）

郁萍娟

电话：021-6091 7177

manila.yu@intertek.com

李娟娟

电话：021-6167 9392

juanjuan.li@intertek.com

文钰

电话：020-3210 2200

wendy.y.wen@intertek.com

张茜

电话：0571-8679 1695

lucy.zhang@intertek.com

彭兰

电话：027-8574 3337

penny.lan.peng@intertek.com

华中（武汉）

INTERTEK丨16

地  址：上海市宜山路889号齐来工业城2号楼6层东侧

安小丹 021-60913071 13917147345

马翀

电话：0532-8591 8812

chong.ma@intertek.com

宠物食品

周航   021-60913073  13611634640 

山东（青岛 ） 东北（大连）  

华北（北京）

高斌

电话：0411-8280 8918

bin.gao.dln@intertek.com

杜鹃

电话：010-5657 6620

Juan.du@intertek.com


